Le menu proposeé
Saint-Valentin 2012

Marbré de lapin
au foie gras et artichaut
ou
Carpaccio de veau
cuit rosé
aux pointes d’asperges
et herbes potagéres
A 4

Turbotin étuvé

sur un coulis de cresson
L 4

Entrec6te double
<primbeef>
et sa réduction a la syrah
et a la moelle
Oou
Mignon de veau
(Franches-Montagnes)
et son sabayon
moutardé,
timbale de pomme-de-terre
et méli-mélo
de légumes du marché
A 4

Fromages
ou
Carré de chocolat
et sa mousse
au fruit de la passion
ou
Tiramisu
et coulis framboise

X

Prix du menu fr. 85.-
Menu sans 2¢ plat (turbotin) 69.-

Auberge Vert-Bois, Mont-Crosin,
mardi 14 février 2012, dés 19h
sur réservation 032 944 14 55

www.vert-bois.ch



