
 

Le menu 

de Sylvestre 2011/2012 
tel que suggéré 

à l’Auberge Vert-Bois 
Mont-Crosin 

 
 

Timbale de homard 
et son coulis de cerfeuil 

 
Petite soupière 

de volaille aux truffes 
et foie gras 

 
Médaillon de lotte 
d’Ecosse au soja 

sur lit de poireaux blancs 

 
Carré de veau 

des Franches-Montagnes 
rôti aux graines 

de moutarde 
Garniture du maraîcher 

 
Duo fromager à choix… 

Vacherin mont-d’or et gruyère 
OU 

Chèvre frais au poivre 
et tomme de Coffrane 

 
Bouchées 

de douceurs du pâtissier 

 
 

Prix du menu fr. 110.- 
servi en véranda dès 19.30h 
à la lumière des chandelles 

 
Réservation au 032 944 14 55 

vert-bois@bluewin.ch 
www.vert-bois.ch 


